Silvester 1m

Hotel Seehof
31. Dezember 2026

Teiern Sie mit uns einen unvergleichlichen Jahresausklang.
Genieflen Sie unser exklusives Silvesterbuffet am 31.12.2026.

Beginn 18.30 Uhr bis 22.30 Ukr
Ein Glas Sekt zur Begriiffung

Fiir 79,00 € pro Person

Bitte reservieren Sie einen Tisch unter der Rufnummer 02364-928-0
oder per Email an info@hotel-seehof.de



Silvester
31. Dezember 2026

Hummerschaumsuppe

L2284
}Q’{ducﬁerﬁkcﬁvariation vom Lachs und Forelle mit Senf-Dillsauce
Meeresfriichte-Nudelsalat mit heifigerducherte Stremelchen vom Lachs
Gangzer pochierter Fjordlachs mit Torellenkaviar
,Vitello Tonnato* diinn geschnittene Scheiben vom Kalbsriicken
mit Thunfisch-Kapernsauce
Antipasti mit gegrilltem Gemiise in Olivendl und Balsamico eingelegt
Tomaten-Mozzarella mit Rucola, Parmesan und Olivendl
Pumpernickel Taler mit Frischkdsecreme
Rote Bete Carpaccio mit Feta und Walniisse
Zweierlei von der Honig- und Galiamelone mit Serrano-Schinken
Salatbuffet mit frischen Salaten
gerosteten Niissen und Kernen
mit Oliven-Balsamico-Dressing und Joghurt-Dressing
Brotkorb mit Partybrotchen, Stangenbaguette
Dips und Schmalz

* KK

,Live fiir Ste tranchiert
Im Ganzen gegartes Argentinisches Dry Aged Roastbeef
im Krautermantel mit Triffelol-Rahmsauce
Gebratene Lachsfilet unter der KriuterRruste mit Krustentiersauce
Geschmorte Ochsenbdickchen in Portwein-Schokoladensauce
Hihnchenbrust im Schinkenmantel auf Ratatouille Gemiise
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin mit Zucchini und Kriutern
Gebratene Kartoffelgnocchi mit Tomatenwiirfel
Winterliches Ofengemiise mit Kriutern und Knoblauch
Stfkartoffelcurry mit Chili, Kokos und gebackenen Kartoffelwiirfel

* K %

Silvester Dessertbuffet liebevoll mit Schokolade und Friichten dekoriert
Baileys Schnitte mit Biskuit
KdseRuchen mit KdseRuchenwiirfel und Limonen Gel
Panna Cotta mit dreierlei Topping Saucen
Mousse au Chocolat mit Beeren und Schokoladenstreusel



