07.12.2025

Tafelspitzbrohe mit Einlage
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Raucherfischauswahl mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senfsauce
Putenbrustscheiben auf Mango-Salat
Teriyaki-Hadhnchen auf Nudelsalat mit eingelegtem GemuUse
Mariniertes Gemuse auf GemUse-Couscous

Frische und angemachte Salate der Saison
mit zweierlei Dressing
Brotkorb, Dips und Schmalz
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Hirschsauerbraten in eigener Sauce

0 i Schweinefilet in WacholdersoBe mit Pilzen 0 bz

' Dorschfilet auf SpitzkohlgemUse o

Apfelrotkonhl |
# Rosenkohl mit Speck und Spatzle 0 +
Semmelknddel
Winterliches Dessertbuffet
mit Mousse und Cremes

38,00 € pro Person i g
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Sie schlemmen von unserem reichhaltigen Buffet ff <>
in der Zeit von 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr (':_h%‘

Kinder bis 10 Jahre zahlen den halben Preis. C 3

Wir bieten Ihnen jeden Adventssontag ein Adventsbuffet an. <=
Eine Tischresvierung ist jederzeit unter der Rufnummer w4
02364-928-0 wunschenswert.
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